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Ordnung muss sein: Stauraumwunder in der Kliche

Hamburg, 06. April 2016 — Geschirr, Besteck, Kiichengerate und Lebensmittel missen in
jeder Kiche Platz finden. Damit alles gut untergebracht werden kann, sollte schon bei der
Planung der Kiiche gentigend Stauraum vorgesehen werden. Damit jeder Winkel optimal
genutzt wird und die Kiche noch immer stilvoll aussieht, gibt es eine Vielfalt an Schanken
und Ausstattungsmoglichkeiten, die wahre Stauraumwunder sind.

»Ein klares Kiichendesign ist die ideale Basis, um eine Kiiche mit viel Stauraum zu schaffen.
Trauen Sie sich viel Platz einzuplanen und jede Ecke auszunutzen®, empfiehlt
Kichenexperte Jochem Miiller, Leiter des Kiiche&Co-Studios in Ringsheim. ,Mit vielen
Auszigen nutzen Sie Raum am besten.” So sorgen zum Beispiel Unterschranke, die statt
klassischer Tiren Uber Ausziige verfugen, fur wertvollen Platz und erleichtern den Zugriff auf
Stauguter. Auch Schranke mit Eckldsungen schaffen Raum und erleichtern das Arbeiten in
der Kiiche enorm. Mithilfe von Schwenkausziigen in Unterschréanken kénnen diese zu
wahren Stauraumwundern umfunktioniert werden. Sperrige Utensilien wie etwa Topfe oder
Brater kdnnen so auf mehreren Ebenen ganz einfach aufbewahrt werden.

Fur jedes Schatzchen ein Platzchen

Gewilinschte Einblicke auf schones Kiichengeschirr geben Glas-Oberschrénke und offene
Regale preis. Sie sind auch der ideale Ort zur Aufbewahrung von Kochbuichern, Dekorativem
und mehr. Ein praktischer Tresen an der Kiicheninsel erméglicht nicht nur Kiichenarbeiten
im Sitzen, sondern auch den Genuss von Snacks zwischendurch.

Um den Uberblick in der Kiiche zu behalten, sind clevere Kiichenschranke eine Losung. In
ihnen kann Kiichenzubehér schnell verstaut und auch wieder entnommen werden.

Auch Einsatze und Organisationssysteme flir Schubladen spielen eine wichtige Rolle, um
eine Vielzahl kleinerer Teile, wie etwa Besteck, Gewlirze, Messer oder andere
Klchenutensilien, aufzubewahren. Intelligente Systeme zur Miillentsorgung verfligen tber
verschiedene Behalter, in denen Abfélle sortenrein getrennt werden kénnen.

Ordnungshiuter: Alles hat seinen Platz

Eckoberschranke und -unterschranke bieten besten Einblick und guten Zugriff. Durch die
beidseitigen aufklappbaren Tiren sind gerade diese Schranke ideal, um auch noch die
verbleibenden grofReren Kiichenutensilien zu verstauen. Als weitere echte Stauraumwunder
erweisen sich Hoch- und Vorratsschranke, die mit unterschiedlichster Innenausstattung
multifunktional einsetzbar sind. Komfortabel zu bestlicken, immer gut zu erreichen und mit
raffinierten Details fir den taglichen Einsatz bestens ausgestattet. Wichtig: Schwerere
Gegenstande sollten nach Mdglichkeit immer unten gelagert werden, da es mit zunehmender
Hoéhe immer schwieriger wird, die Utensilien sicher zu entnehmen und nach Gebrauch
wieder zu verstauen.

Um auch sémtliches Kochzubehor fur den taglichen Gebrauch immer zur Hand zu haben,
bieten sich Relingsysteme fir die Nische an. Diese sind durch ihr Design &uR3erst praktisch
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fur beengte Kochumgebungen, weil dort Topflappen, Geschirrtiicher und Utensilien wie
beispielsweise Suppenkellen praktisch an Haken aufgereiht werden. Auch Gewdrze oder
Krauter kdnnen in das System integriert werden.

Uber Kiiche&Co

Die Kiiche&Co GmbH wurde 1989 gegriindet und ist seit 1995 ein Unternehmen der Otto Group,
Hamburg. Mit bundesweit rund 100 Kiichenstudios ist Kiiche&Co Deutschlands gréRtes
Franchisesystem fir den Einbaukiichenfachhandel. Hochqualifizierte Beratung in den Kichenstudios
und Shop-in-Shop-Systemen, Kichenkataloge, Internet-Auftritt mit Online-Beratung und eine eigene
Service-Hotline fugen sich in die Multichannel-Strategie von Kiiche&Co ein. Das Sortiment umfasst
qualitativ hochwertige und individuell gefertigte Markenkuchen ,Made in Germany”. Die einzelnen
Modelle sind den Sortimentswelten Classic, Landhaus und Design zugeordnet. Elektrogerate und
Zubehdr runden das Angebot von Kiiche&Co ab. Im Juli 2013 wurde die Kiiche&Co Austria GmbH
gegrundet und ist mit Studios in Salzburg, Linz und Graz sowie Handelsvertretern in ganz Osterreich
vertreten.
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